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PARTE |

CAPITULO | - Disposicoes gerais

Clausula 1.2 - Objeto

1. O presente Caderno de Encargos compreende as clausulas integrantes do contrato a celebrar na

sequéncia do Concurso Publico Internacional que tem por objeto a “Prestacdo de Servicos de
fornecimento de refeicdes nos estabelecimentos de Educacdo Pré-Escolar e de Ensino Basico e
Secundério do Municipio de Aveiro, para o periodo compreendido entre 04 de janeiro e 31 de
julho de 2021, com possibilidade de renovacdo por periodos letivos, até ao maximo de duas
renovacoes”.

. Entende-se por servicos de fornecimento de refeicdes o processo que integra as etapas de
planeamento, aquisicdo, armazenamento, preparacao, distribuicdo e acompanhamento do servigo
de refei¢bes, para consumo nos proprios locais de confecdo ou em unidades satélite (que no caso
do Municipio de Aveiro sdo os Estabelecimentos de Educagdo Pré-Escolar e Escolas do 1.° Ciclo
do Ensino Basico).

. O objeto deste Procedimento s6 se destina a refei¢des escolares para Alunos. Todavia, caso o
Pessoal Docente e ndo Docente, dos estabelecimentos de educacdo e ensino, pretendam usufruir
do servico de refeicOes, deverdo fazer a sua marcagao, diretamente com a empresa que presta o
servico, pagando o valor da refeicdo diretamente a mesma, ndo auferindo de qualquer
comparticipagao por parte da Camara Municipal de Aveiro.

. O presente caderno de encargos inclui todos os seus anexos, considerados parte integrante do
mesmo.

. Preco Base: €6.000.837,80 acrescido de IVA a taxa legal em vigor, para o periodo compreendido
entre 04 de janeiro e 31 de julho de 2021, e para os periodos letivos de 2021/2022 e 2022/2023,
com inicio a 01 de setembro, correspondente a um valor unitario de 2,30 € + IVA, por refeicdo
destinada a criangas do Pré-Escolar e do 1.° Ciclo do Ensino Bésico, e de 2,21 € + IVA, por refeicdo
destinada a alunos do 2.° e 3.° Ciclos do Ensino Basico e do Ensino Secundario, tendo por

estimativa as refeicdes diarias servidas em 46 refeitorios escolares de acordo com o quadro

seguinte:
ol iz Numero estimado de dias de fornecimento
; . Média diaria .
Nivel de Escolaridade . . por ano letivo
de refeicoes

2020/2021 2021/2022 2022/2023

Pré-Escolar (RT) 677 143 228 227

1.2 Ciclo (RT) 1646 104 170 169

1.2 Ciclo (CL) 620 104 170 169

2.2 /3.2 Ciclos e Ens. Secundario (CL) 2820 104 170 169




N.2 total de refeicdes estimado por ano letivo 625755 1018976 1013213

(RT) - Refeigbes Transportadas

(CL) - Confegdo Local

6.

Atento o disposto nos numeros anteriores, o prestador de servicos obriga-se a prestacdo dos
servicos de acordo com os termos previstos no presente, em especial nas Especificacdes Técnicas

anexas, e na proposta adjudicada.

Clausula 2.2 - Contrato

1.

O contrato, reduzido a escrito, é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos,

conforme estipulado no art.° 94° do Cédigo dos Contratos Publicos, alterado e republicado pelo

Decreto-Lei n°® 111-B/2017, de 31 de agosto, com as retificagdes promovidas pelas declaragdes de

retificacdo n°® 36-A/2017, de 30 de outubro e n° 42/2017, de 30 de novembro, doravante

designado por CCP,

O contrato a celebrar integra os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do Caderno de Encargos identificados pelos
concorrentes, desde que esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites pelo 6rgdo
competente para a decisdo de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao Caderno de Encargos;

¢) O presente Caderno de Encargos;

d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatério.

Em caso de duvida ou divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva

prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai sdo indicados.

Em caso de duvida ou divergéncia entre os documentos referidos no n.° 2 e o clausulado do

contrato e seus anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de

acordo com o disposto no artigo 99.° do Cdédigo dos Contratos Publicos e aceites pelo
adjudicatario nos termos do disposto no artigo 101.° desse mesmo diploma legal.

A entidade adjudicante designard um Gestor do Contrato, para promover o devido

acompanhamento permanente da execucdo do contrato, nos termos do previsto no artigo 290.°-A

em conjugacdo com o disposto no artigo 96.°, n.° 1, alinea i), ambos do CCP.

Além dos documentos indicados no n° 2, o adjudicatario obriga-se também a respeitar, no que lhe

seja aplicavel, as normas europeias e portuguesas, as especificagdes e homologagdes de

organismos oficiais e fabricantes ou entidades detentoras de patentes.

Sdo nulos os contratos a que falte algum dos elementos essenciais referidos nas alineas a) a i) do

n.° 1 do art.° 96.° do CCP, salvo se os mesmos constarem dos documentos identificados no seu n.°

2.



Clausula 3.2 - Prazo de Execucao Contratual
1. O contrato é valido pelo periodo compreendido entre 04 de janeiro e 31 de julho de 2021, com

possibilidade de renovacdo por periodo letivo (com inicio a 01 de setembro) até ao maximo de
duas renovacdes, se, para tal, a Camara Municipal de Aveiro, expressamente e por escrito,
comunicar essa intencdo ao adjudicatario com 90 dias seguidos de antecedéncia.

2. Durante a vigéncia do contrato a entidade adjudicataria obriga-se a fornecer refei¢des todos os
dias letivos Uteis, de acordo com o calendéario escolar para o ano letivo de 2020/2021, determinado
pelo Ministério de Educacdo, e ainda nas paragens letivas.

3. O fornecimento podera ocorrer ainda nos fins-de-semana, e sempre que necessario, sem qualquer
alteracdo do preco, devendo a Camara Municipal de Aveiro notificar a entidade adjudicataria para o
efeito com uma antecedéncia minima de trés dias Uteis.

4. A prestagdo so sera considerada como concluida apds a satisfacdo de todos os requisitos exigidos.

5. O contrato mantém-se em vigor até a conclusdo dos servicos em conformidade com os respetivos
termos e condicbes, sem prejuizo das obrigagdes acessérias que devem perdurar para além da

cessacgdo do contrato.

CAPITULO Il - Obrigacdes contratuais

SECCAO | — OBRIGACOES DO PRESTADOR DE SERVICOS ADJUDICATARIO

SUBSECCAO | - Disposi¢des gerais

Clausula 4. - Obrigacoes principais do prestador de servicos adjudicatario
1. Sem prejuizo de outras obrigacdes previstas na legislacdo aplicavel, no presente Caderno de

Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebracdo do contrato decorrem para o prestador de

servicos adjudicatario as seguintes obrigacdes:

a) Fornecer os bens objeto do contrato, conforme as especificagdes técnicas definidas no presente
Caderno de Encargos, garantindo o respeito pelas convic¢bes religiosas, ideoldgicas ou motivos
de saude que influenciem a dieta das criancas e alunos que frequentem o servico de refei¢des;

b) Garantir os servicos de fornecimento de refeicbes nos estabelecimentos de Educacdo Pré-
Escolar e de Ensino Basico e Secundario, do Municipio de Aveiro, afetando a este servico o
pessoal minimo necessario estabelecido pela entidade contratante, conforme estd definido no
Anexo 3.

c) Comunicar, logo que tenha conhecimento e com a devida antecipacdo, as razdes que tornam
total ou parcialmente impossivel o fornecimento dos bens objeto do contrato, ou o
cumprimento de qualquer outra das suas obrigacdes nos termos do contrato celebrado com a

Camara Municipal de Aveiro;



d) Nao alterar as condicbes de fornecimento dos bens fora dos casos previstos nas especificagdes
do Caderno de Encargos e sempre que se prevejam eventuais paragens de funcionamento dos
equipamentos ou interrupgdes de fornecimentos necessarios a prestagdo de servigos,
comunicar de imediato, com vista a obtencdo de aprovacdo por parte da Camara Municipal de
Aveiro;

e) Garantir a efetividade das prestacdes, procedendo a substituicdo do pessoal, caso seja
necessario, comunicando o facto de imediato a Camara Municipal de Aveiro — Divisdo de
Educacdo, Desporto e Cidadania (Servigos de Educacao);

f) Comunicar qualquer facto que ocorra durante a execucdo do contrato e que altere,
designadamente, a sua denominagdo social, os seus representantes legais, a sua situagdo
juridica e a sua situacdo comercial;

g) Disponibilizar toda a informacao relativa ao conteddo da prestagdo de servicos, tendo em sua
posse todas as autoriza¢des, consentimentos, aprovacgoes, registos e licengas necessarios para o

pontual cumprimento das obrigacdes assumidas no contrato.

2. A titulo acessorio, o prestador de servicos fica ainda obrigado, designadamente, a recorrer a todos
0s meios, técnicos e humanos, que sejam necessarios e adequados a prestacdo do servico, bem
como ao estabelecimento do sistema de organizacdo necessario a perfeita e completa execucdo

das tarefas a seu cargo.

Clausula 5.2 - Forma de prestacao do servigo

1. O prestador de servicos obriga-se a execucdo do servico de acordo com as clausulas técnicas
insertas no presente Caderno de Encargos.

2. A prestacao de servicos sera efetuada com autonomia, sem imposicao do horario do trabalho, nao
se encontrando o prestador sujeito a disciplina e a direcdo da entidade contratante, sem prejuizo
do cumprimento das Clausulas Técnicas constantes do anexo ao presente Caderno de Encargos, e
do acompanhamento da execucdo do contrato através de reunides de coordenagdo mensais com
o Gestor do Contrato, a quem cabera a fiscalizacdo do cumprimento integral das obrigacoes
decorrentes do mesmo.

3. Todas as alteracbes a proposta de trabalhos apresentada e aprovada que, no decorrer dos servicos
se tornem necessérias ou convenientes, estdo sujeitas a aprovacdo prévia da Camara Municipal de

Aveiro, antes de realizadas.

Clausula 6.7 - Rececao dos elementos a produzir ao abrigo do contrato

Existira um livro de registos no qual serdo anotados os acontecimentos mais importantes relacionados

com a execucao da prestacao de servicos.



Clausula 7.2 - Conformidade e garantia técnica

O prestador de servicos adjudicatario fica sujeito, durante um ano a contar do Ultimo servigo
prestado, as exigéncias legais, obrigacdes de fornecedor e prazos respetivos aplicaveis aos contratos

de aquisicdo de servicos, nos termos do Cédigo dos Contratos Publicos e demais legislacdo aplicavel.

SUBSECCAO Il - Dever de sigilo

Clausula 8.2 - Objeto do dever de sigilo

1. O prestador de servicos e seus trabalhadores e colaboradores devem guardar sigilo e garantir a
confidencialidade sobre toda a informacdo e documentacao, técnica e ndo técnica, comercial ou
outra, relativa a Camara Municipal de Aveiro, a que tenham acesso ou conhecimento ao abrigo ou
em relagdo com a execucdo do contrato, ndo podendo transmiti-las a terceiros, nem ser objeto de
qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndo o destinado direta e exclusivamente a
execucdo do contrato.

2. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informacdo e a documentacdo que fossem
comprovadamente do dominio publico a data da respetiva obtencdo pelo prestador de servigos
ou que este seja legalmente obrigado a revelar, por forca da lei, de processo judicial ou a pedido

de autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.

SECCAO Il - OBRIGACOES DA CAMARA MUNICIPAL DE AVEIRO

Clausula 9.2 - Preco base e preco contratual

1. O preco maximo (prego base) que a Camara Municipal de Aveiro se dispde a pagar para o periodo
e servicos definidos é de €6.000.837,80 (seis milhdes, oitocentos e trinta e sete euros e oitenta
céntimos), acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

2. Pela prestacao de servicos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigacdes constantes no presente Caderno de Encargos, a Camara Municipal de Aveiro deve
pagar ao prestador de servicos o preco constante da proposta adjudicada, acrescida de IVA a taxa
legal em vigor, aferido em funcdo da quantidade de refeicdes efetivamente fornecidas ao preco
unitario proposto, acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

3. O preco global da proposta sera o obtido pela soma dos montantes globais relativos as refei¢oes
para criancas do Pré-Escolar e 1.° CEB e as refeicdes para alunos do 2.° e 3.° CEB e Ensino
Secundario, valores obtidos pela multiplicagdo do prego contratual de cada refeicao, pelo nimero
estimado de refei¢des a fornecer diariamente, por niveis de escolaridade, e pelo nimero de dias.

4. O preco global de cada refeicdo deverad incluir todos os custos, encargos e despesas, cuja

responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida a Camara Municipal de Aveiro, e devera ser



apresentado descriminando todas as incidéncias, de acordo com os modelos constantes nos
Anexos 4, 5 e 6, com a seguinte nota justificativa:
4.1. Refeicao (Pré-Escolar e 1.° Ciclo do Ensino Basico):
a) Custo da matéria-prima alimentar, obrigatoriamente igual ou superior a 52% do preco
global da refeicdo
b) Custo da matéria-prima ndo alimentar.
¢) Custo com o transporte das refei¢des, de acordo com o disposto na clausula 34.2.
d) Custo com a reparacdo, manutencdo e substituicdo dos equipamentos.
e) Custos dos encargos com pessoal afeto a prestacdo do servico de fornecimento de
refeicdes, descriminando vencimentos, encargos sociais, seguros de acidente de trabalho
e responsabilidade civil, medicina no trabalho, subsidio de férias e natal, remuneracdes
adicionais ou outros encargos, de acordo com os Anexos 4 e 5 do presente Caderno de
Encargos.
f) Encargos gerais e lucro, cujo valor ndo podera ser inferior a 0,01 €.

g) Valor total da refeicdo.

4.2. Refeicdo (2.° e 3.° Ciclos do Ensino Basico e Ensino Secundario):
a) Custo da matéria-prima alimentar, obrigatoriamente igual ou superior a 61% do preco
global da refeicdo;
b) Custo da matéria-prima nao alimentar;
d) Custo com a reparacao, manutencao e substituicdo dos equipamentos.
e) Custos dos encargos com pessoal afeto a prestacdo do servico de fornecimento de
refeicdes, descriminando vencimentos, encargos sociais, seguros de acidente de trabalho e
responsabilidade civil, medicina no trabalho, subsidio de férias e natal, remuneracGes
adicionais ou outros encargos, de acordo com os Anexos 4 e 6 do presente Caderno de
Encargos.
f) Encargos gerais e lucro, cujo valor ndo podera ser inferior a 0,01 €.
g) Valor total da refeicdo.
5. O preco unitario global por refeicdo, bem como de todas as componentes consideradas para a
formagdo do preco devem ser, obrigatoriamente, apresentados arredondados a centésima (duas
casas decimais), de acordo com as regras de arredondamento, de modo a garantir a respetiva

comparabilidade.

Clausula 10.? - Condi¢oes de pagamento
1. As quantias devidas pela Camara Municipal de Aveiro, nos termos da clausula anterior, serdo pagas
no prazo de 60 dias, apds a rececdo das respetivas faturas, as quais sé podem ser emitidas apos o

vencimento da obrigacdo a que se referem.



. As faturas a emitir mensalmente pela entidade adjudicataria deverdo ser discriminadas por nivel de
escolaridade, contendo todos os elementos justificativos dos valores a pagar (referentes ao
numero total de refeicdes fornecidas).

. Embora esteja indicado o numero previsivel de refei¢cdes por dia, no Anexo 1, a faturacdo e
respetivos pagamentos devidos pela Camara Municipal de Aveiro serdo efetuados em
conformidade com as refeicGes marcadas e efetivamente fornecidas, de acordo com os dados
constantes no software de gestdo escolar de cada estabelecimento de ensino.

. Em caso de discordancia, por parte da Camara Municipal de Aveiro, quanto aos valores indicados
nas faturas, deve esta comunicar ao prestador de servigos, por escrito, os respetivos fundamentos,
ficando o prestador de servicos obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a
emissdo de notas de débito e/ou crédito.

. Qualquer atraso no pagamento das faturas ndo autoriza o prestador de servicos a invocar a
excecdo do ndo cumprimento de qualquer das obrigacdes que lhe incumbem por forca do
contrato.

. Em caso de renovacdo do contrato, s havera atualizacdo de precos mediante autorizacdo prévia

da Camara Municipal de Aveiro, e segundo a seguinte formula de reviséo:

Ipc
Ct =10,95 X

+ 0,05
pco

Em que:

Ct = Coeficiente de atualizacdo

Ipc = indices de precos no consumidor, excluida a habitacdo, relativo ao més em que operar a
revisao

Ipco = indice de precos no consumidor, excluida a habitaco, relativo ao més de entrega

das propostas

Capitulo Ill - Penalidades contratuais e resolucao

Clausula 11.2 - Penalidades contratuais

1. Pelo incumprimento de obrigacdes emergentes do contrato, a Camara Municipal de Aveiro pode
exigir do adjudicatario o pagamento de uma pena pecuniaria, de montante a fixar em funcao da
gravidade do incumprimento das datas e prazos de execucao, calculada de acordo com a seguinte
férmula: PxVxN, em que P = Percentagem da pena (1%); V = Valor contratual; N = NUmero de dias

em atraso;

10



2.

3.

4.

5.

6.

Em caso de resolugdo do contrato por incumprimento do prestador de servicos, a Camara
Municipal de Aveiro pode exigir-lhe uma pena pecuniaria até ao valor correspondente ao periodo
de tempo que decorreria até ao seu término.

Ao valor da pena pecuniaria prevista no niUmero anterior sdo deduzidas as importancias pagas pelo
prestador de servigos ao abrigo do disposto no n.° 1, relativamente aos servigos cujo atraso na
respetiva conclusdo tenha determinado a resolucao do contrato.

Na determinagdo da gravidade do incumprimento, a Camara Municipal de Aveiro terd em conta,
nomeadamente, a duracdo da infracdo, a sua eventual reiteracdo, o grau de culpa do adjudicatario
e as consequéncias do incumprimento.

A Camara Municipal de Aveiro pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato
com as penas pecuniarias devidas nos termos da presente clausula.

As penas pecuniarias previstas na presente clausula ndo obstam a que a Camara Municipal de

Aveiro exija uma indemnizacdo pelo dano excedente.

Clausula 12.2 - Forca maior

1.

3.

Ndo podem ser impostas penalidades ao prestador de servicos, nem é havida como
incumprimento, a ndo realizagdo pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer das
partes que resulte de caso de forca maior, entendendo-se como tal as circunstancias que
impossibilitem a respetiva realizacdo, alheias a vontade da parte afetada, que ela ndo pudesse
conhecer ou prever a data da celebragédo do contrato e cujos efeitos ndo lhe fossem razoavelmente
exigiveis contornar ou evitar.

Podem constituir for¢a maior, se se verificarem os requisitos do niUmero anterior, designadamente,
tremores de terra, inundacdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves, embargos ou bloqueios
internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagbes governamentais ou
administrativas injuntivas.

N&o constituem forca maior, designadamente:

a) Circunstancias que nao constituam forca maior para os subcontratados do prestador
de servicos, na parte em que intervenham;

b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servicos ou a
grupos de sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de
sociedades dos seus subcontratados;

c¢) Determinagdes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza
sancionatdria ou outra, resultantes do incumprimento pelo prestador de servigos, dos
deveres ou 6nus que sobre ele recaiam e que se revelem impeditivas do exato
cumprimento do contrato;

d) Manifestacdes populares devidas pelo incumprimento por parte do prestador de

servicos de normas legais;
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e) Incéndios ou inundagdes com origem nas instalacbes do prestador de servicos cuja
causa, propagagao ou proporcdes se devam a culpa ou negligéncia sua, ou ao
incumprimento de normas de seguranca;

f) Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do prestador de servigos ndo devidas
a sabotagem;

g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forca maior deve ser
imediatamente comunicada a outra parte.

5. A forca maior determina a prorrogacdo dos prazos de cumprimento das obrigacdes contratuais
afetadas, pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante

da forca maior.

Clausula 13.2 - Resolugao por parte do contraente publico

1. A Camara Municipal de Aveiro pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o
prestador de servicos violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigacbes que lhe
incumbem, nomeadamente, nos termos previstos no art.° 333.° e 448.° do CCP.

2. O incumprimento, por parte do prestador de servi¢os, confere, nos termos gerais de direito, a
Camara Municipal de Aveiro, além da faculdade de rescindir o contrato, o direito as
correspondentes indemnizacgdes legais.

3. O direito de resolucao referido no nimero anterior exerce-se mediante declaracdo enviada ao
prestador de servicos e ndo determina a repeticdo das prestacdes ja realizadas, a menos que tal

seja determinado pela Camara Municipal de Aveiro.

Clausula 14.2 - Resolucao por parte do prestador de servigcos

1. O prestador de servicos pode resolver o contrato, no caso de a Camara Municipal de Aveiro
violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigacdes que lhe incumbem, nos termos
previstos no art.° 332° do CCP.

2. Nos casos previstos na alinea c¢) do n.° 1 do art.° 332° do Cddigo dos Contratos Publicos, o
direito de resolucdo pode ser exercido mediante declaracdo enviada a Camara Municipal de
Aveiro, que produz efeitos 30 (trinta) dias apds a sua rececdo, salvo se esta Ultima cumprir as
obrigacSes em atraso nesse prazo, acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

3. Para os restantes casos, o direito de resolucdo é exercido por via judicial.

4. A resolucdo do contrato nos termos dos ndmeros anteriores ndo determina a repeticdo das
prestacdes ja realizadas pelo adjudicatario, cessando, porém, todas as obrigacdes deste ao

abrigo do contrato, com excecdo daquelas a que se refere o artigo 444.° - garantia de
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fornecimento de bens incorporados — e art.° 451° - garantia de 1 ano, sobre os servicos a

executar — Codigo dos Contratos Publicos.

Clausula 15.2 - Seguros

1. Serdo da exclusiva responsabilidade do prestador de servicos todas as obriga¢des relativas a
contratagdo dos seguros necessarios e obrigatérios ao cabal cumprimento do contrato.

2. Para efeitos do numero anterior, considera-se a cobertura de responsabilidade civil, através de
contratos de seguro com inclusdo da cobertura de intoxicagdo alimentar.

3. E ainda da responsabilidade do prestador de servicos a contratacdo de seguro de multirriscos ou
de incéndio e de acidentes de trabalho do respetivo pessoal afeto a prestacdo de servicos.

4. A Camara Municipal de Aveiro pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental
da celebracdo dos contratos de seguro referidos nos nimeros anteriores, devendo o prestador de

servicos fornecé-la no prazo de 48 horas.

Clausula 16.? — Responsabilidade perante terceiros

E da inteira responsabilidade da entidade adjudicataria a reparacdo e indemnizacdo de todos os
prejuizos que, por motivos que lhe sejam imputaveis, sejam sofridos por terceiros em consequéncia
do modo de execucdo do fornecimento de refeicdes, da atuacdo dos funcionarios afetos a entidade
adjudicataria e/ou seus fornecedores, que coloquem em causa a qualidade e seguranca da prestacdo

de servicos.

Clausula 17.2 - Caucao e prazo de garantia

1. A caucdo, no valor de 5% do precgo contratual para o periodo compreendido entre 04 de janeiro e
31 de julho de 2021, apresentada nos termos do art.° 90° do Cddigo dos Contratos Publicos,
prestada para bom e pontual cumprimento das obrigacbes decorrentes do contrato, pode ser
executada pela Camara Municipal de Aveiro, sem necessidade de prévia decisdo judicial ou
arbitral, para satisfacdo de quaisquer créditos resultantes de mora, cumprimento defeituoso,
incumprimento definitivo pelo prestador de servicos das obrigacdes contratuais ou legais,
incluindo o pagamento de penalidades, ou para quaisquer outros efeitos especificamente
previstos no contrato ou na lei.

2. Cada renovagdo do contrato, por periodo letivo (de 01 de setembro a 31 de julho), serad
condicionada a prestacdo de nova caugdo, que terd por referéncia o preco de cada um dos
respetivos periodos de vigéncia.

3. A resolucdo do contrato, pela Camara Municipal de Aveiro, ndo impede a execu¢do da caucao,

contanto que para isso haja motivo.
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4. A execucdo parcial ou total da caucdo referida nos niUmeros anteriores constitui o prestador de
servicos na obrigacdo de proceder a sua reposicdo pelo valor existente antes dessa mesma
execucdo, no prazo de 10 (dez) dias ap0ds a notificagdo da Camara Municipal de Aveiro para esse

efeito.

5. Estipula-se, desde ja, que o prazo de garantia é de 1 (um) ano a contar da Ultima prestacdo
executada ao abrigo do contrato, promovendo-se a liberacdo da caucdo findo o Ultimo prazo de

garantia existente nos termos do n° 4 do art.° 295.° do Cédigo dos Contratos Publicos.

Capitulo IV - Resolucao de litigios

Clausula 18.2 - Foro competente

Para resolucdo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do Tribunal

Administrativo e Fiscal de Aveiro, renunciando o adjudicatario ao foro de qualquer outra Comarca.

Capitulo V - Disposicoes finais

Clausula 19.2 - Subcontratacao e cessao da posicao contratual

A subcontratacdo e a cessdo da posicdo contratual do adjudicatario dependem da autorizagdo
expressa e escrita da Camara Municipal de Aveiro, nos termos do disposto no Cédigo dos Contratos

Publicos.

Clausula 20.? - Notificacoes e comunicacoes

1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagdes e comunicacdes entre
as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do Cddigo dos Contratos Publicos,
para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato.

2. Qualquer alteracao das informagdes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada por

escrito a outra parte.
3. As partes estdo vinculadas pelo dever de colaboracdo mutua, designadamente no tocante a

prestacdo reciproca de informacdes necessarias a boa execucao do contrato.

Clausula 21.2 - Contagem dos prazos

Os prazos previstos no contrato sdo continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.
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Clausula 22.2 - Fiscalizacao

1. N&o obstante todos os direitos e deveres decorrentes do presente Caderno de Encargos, a Camara
Municipal de Aveiro reveste-se dos poderes conferidos pelo art.° 302.° do Cédigo dos Contratos
Publicos.

2. Em tudo o mais ndo previsto neste Caderno de Encargos e no subsequente contrato, na parte

correspondente, aplica-se o disposto no Cédigo dos Contratos Publicos.

Clausula 23.2 - Legislacao aplicavel

Ao presente procedimento e em tudo o omisso e ou que ndo esteja especialmente previsto neste
caderno de encargos, incluindo os seus anexos, aplicar-se-d4 o disposto no CCP, alterado e
republicado pelo Decreto-Lei n® 111-B/2017, de 31 de agosto, retificado pela Declaracdo de
Retificacdo n° 36-A/2017, de 30 de outubro e pela Declaragdo de Retificacdo n°® 42/2017, de 30 de

novembro.
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PARTE Il

CAPITULO VI - Especificacoes Técnicas

Clausula 24.2 - Especificagoes técnicas do servico

O fornecimento das refeicbes terd de ser executado em perfeita conformidade com as condicbes

estabelecidas nos documentos contratuais e demais legislacdo em vigor.

Clausula 25.2 - Locais de fornecimento e nimero estimado de refeicoes diarias

1. O fornecimento de refei¢des decorre nos estabelecimentos de educagdo e ensino do Municipio de
Aveiro, descritos no Anexo 1.

2. No Anexo 1 sdo indicados os estabelecimentos de educacdo e ensino, por Agrupamento de
Escolas, assim como a tipologia do servico e o nimero estimado de refeicdes diarias a fornecer
para cada um dos refeitorios.

3. O fornecimento de refeicdes devera ser efetuado de modo a respeitar o horario de almoco
definido em cada estabelecimento de educacao e ensino (informacao prestada no inicio do ano

letivo, pela Camara Municipal de Aveiro).

Clausula 26.? - Tipologia de servico para o fornecimento de refeicoes

1. O fornecimento das refeicbes assume a seguinte tipologia de servicos:
a. Confecdo Local: nos casos em que a preparagao e consumo das refeicdes ocorre nos
préprios locais de confecdo, mais concretamente nos refeitérios das Escolas Basicas
(2.° e 3.° Ciclos) e Escolas Secundarias.

b. Refeicdo Transportada: nos casos em que as refeicdes confecionadas sao

transportadas e distribuidas para consumo em unidades satélite, mais concretamente
nos refeitérios dos Estabelecimentos de Educacdo Pré-Escolar e das Escolas do 1.°
Ciclo do Ensino Basico.

2. O fornecimento de refei¢cbes a que respeita o nimero anterior devera ser gerido por Agrupamento
de Escolas, ou seja, as refei¢cbes deverdo ser confecionadas nas cozinhas dos refeitérios das Escolas
Basicas (2.° e 3.° Ciclos) e das Escolas Secundarias, para consumo nos proprios locais de confe¢ao e
para transporte e distribuicdo nas unidades satélite correspondentes a estabelecimentos de
educagdo e ensino que integram o respetivo Agrupamento de Escolas (informacdo constante no

Anexo 1).
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Clausula 27.2 - Considerac¢oes gerais sobre as Refeicoes

1. O fornecimento de refeicdes deverd ser executado tendo como principios, por um lado, a
disponibilizagdo de ementas saudaveis, seguras e nutricionalmente equilibradas e, por outro, a
percecdo do refeitério como um espaco educativo e de experimentagdo de novos sabores e
ementas.

2. 0 numero de refeicbes a fornecer diariamente deve corresponder ao numero de refei¢cGes
marcadas/registadas, na plataforma de gestdo escolar de cada estabelecimento de educacdo e
ensino, até as 15h30 do dia util anterior.

3. Ndo obstante o disposto no nimero anterior, e apenas para os refeitérios de confecdo local,
podem ser marcadas/registadas no proprio dia, até as 10h00, e com a permissdo da Dire¢do do
Agrupamento de Escolas, até 15 refei¢des.

4. O numero de refeicdes marcadas nas circunstancias previstas no nimero anterior devera repercutir-
se na quantidade de géneros alimentares a serem servidos e nunca podera prejudicar as condi¢cdes
de fornecimento previstas no presente Caderno de Encargos.

5. A entidade adjudicatéaria devera solicitar a Camara Municipal de Aveiro os dados de acesso as
plataformas de gestdo escolar, bem como os esclarecimentos necessarios para a utilizagdo das
mesmas, para que possa proceder a consulta diaria do numero de refeicdes marcadas e
desmarcadas por estabelecimento de educa¢do e ensino, disponibilizagdo online de ementas,

entre outras tarefas a cargo do prestador de servicos.

Clausula 28.? - Elaboracao das Ementas

1. A elaboragdo das ementas padrdo (de dieta mediterranica) e as ementas de dieta vegetariana,
tendo em conta as especificacdes técnicas constantes no presente Caderno de Encargos, é da
responsabilidade da entidade adjudicataria, mais concretamente do seu técnico de
nutricdo/nutricionista, e deverdo ser apresentadas para validacdo, a Camara Municipal de Aveiro.

2. Os principios subjacentes a promogdo de uma alimentacdo saudavel deverao ser considerados no
planeamento das ementas, com vista ao fornecimento de refei¢es nutricionalmente equilibradas,
com ingredientes, métodos de confecdo e formas de apresentacdo o mais variado possivel, de
modo a evitar a repeticdo e monotonia da oferta.

3. O plano de ementas (incluindo as relativas a dieta vegetariana) a executar nas primeiras 6 (seis)
semanas de fornecimento serdo as apresentadas na proposta da entidade adjudicataria, podendo
as mesmas ser alvo de modificacdes, caso a Camara Municipal de Aveiro assim o entender, desde

que nao alterem o valor unitario das refei¢oes.
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4.

O plano de ementas referido no ponto anterior deverd incluir, obrigatoriamente, as respetivas
fichas técnicas com a indicacdo da composicdo da refeicdo, tipo de confegdo, ingredientes,
capitacdo dos mesmos, informacdo nutricional que especifique, no minimo, o valor energético, os
macronutrientes (gordura total, proteinas e hidratos de carbono) e o teor de sal.

As fichas técnicas, apresentadas em conjunto com o plano de ementas, deverdo estar arquivadas
nas unidades de confecdo dos refeitérios escolares, em dossier préprio, e disponiveis para
consulta.

Para os restantes meses de vigéncia do contrato, a entidade adjudicataria tera de propor ementas
distintas das apresentadas em periodos ou meses anteriores, as quais deverdo ser,
obrigatoriamente, remetidas a Camara Municipal de Aveiro, para aprovacdo, com a antecedéncia
minima de 15 dias.

As ementas a que se refere o nUmero anterior, depois de validadas, deverdo ser disponibilizadas
nas plataformas de gestdo escolar. Relativamente as ementas semanais, estas deverao ser afixadas
nos respetivos estabelecimentos de educacdo e ensino (em local visivel préximo da entrada do
refeitorio e/ou no exterior em local acessivel), com a antecedéncia minima de 2 dias, e nelas devem
constar as seguintes informacgdes: componentes da refeicdo, identificacdo dos alergénicos e a
informacao nutricional por 100g.

Em caso de procura reduzida, cabe a Camara Municipal de Aveiro determinar o modo de
disponibilizagdo das ementas de dieta vegetariana, conforme previsto na Lei n.° 11/2017, de 17 de
abril.

Em dias comemorativos, a entidade adjudicataria deverd propor uma ementa adequada com base
na gastronomia tipica de cada comemoracdo ou a introducdo de ementas de contelddo étnico,
conforme as diferentes etnias que os Estabelecimentos de Educacdo e Ensino apresentem. Nestes
casos, a proposta devera constar no plano de ementas a submeter a aprovacdo da Camara

Municipal de Aveiro.

10. Todos os pedidos de alteracdo de ementas, solicitados por representantes dos Estabelecimentos

de Educacao e Ensino deverdo ser previamente autorizados pelos Servigcos de Educagdo da Camara

Municipal de Aveiro.

11. Todas as ementas deverdo indicar os dias, meses e ano a que respeitam.

12. Para a elaboragdo das ementas, a entidade adjudicataria devera ter em conta a lista de alimentos

autorizados e as capitacdes dos alimentos, constantes nos Anexo 1 e 2, respetivamente, do
documento da Direcdo Geral da Educacado, intitulado “Orientagdes sobre Ementas e Refeitdrios

Escolares”.

13.A entidade adjudicataria obriga-se a cumprir, sempre, as capitacbes gerais dos alimentos

confecionados, prontos a consumir, constantes no Anexo 2 deste Caderno de Encargos, devendo
considerar sempre um acréscimo de fornecimento de 5% da quantidade encomendada, de modo a

possibilitar a repeticdo da sopa ou do prato principal, a quem o deseje.
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14. Os alimentos presentes na ementa deverao ser variados de forma a fornecer todos os nutrientes
necessarios e em quantidades suficientes e adaptados a faixa etaria, tendo em conta que em
alguns dos refeitérios escolares se servem, simultaneamente, refeicbes destinadas a alunos de
diferentes niveis de escolaridade.

15.A ementa deve respeitar as regras da nutricdo e métodos de confecdo, de forma a incentivar a
ingestdo suficiente de nutrientes, de forma a contribuir para influenciar positivamente os habitos
alimentares daqueles destinatarios, contribuindo, desta forma, para a auséncia de doenca.

16.A descricdo das referidas ementas deve ser clara, objetiva e completa, de modo a serem percetiveis
todos os seus constituintes, evitando-se a utilizacdo de designagdes ambiguas como “Arroz
Primavera”, “Frango a Espanhola”, “Bife a Chefe”, etc., a ndo ser que estejam descritos os respetivos
ingredientes que constituem a refeicao.

17.Pontualmente, caso surja algum fator que condicione o fornecimento da refeicdo prevista (em um
ou mais dos seus constituintes), a entidade adjudicataria devera propor de imediato a sua
substituicdo a Camara Municipal de Aveiro (Servigos de Educacdo), via e-mail, a alteragdo realizada
e o seu motivo. Nestes casos, a entidade adjudicataria deverd obrigatoriamente proceder a
retificacdo da ementa afixada/publicitada, nos termos do ponto 7 da presente Clausula, para que a

informacdo disponibilizada corresponda ao efetivamente fornecido.

Clausula 29.2 - Composicao da ementa diaria (dieta mediterranica e dieta vegetariana)

A composicdo da ementa diaria de dieta mediterranica (dieta padrdo) e dieta vegetariana inclui sopa,

prato principal, pdo, sobremesa e bebida.

1.1.Sopa (dieta mediterranica e dieta vegetariana)
A sopa deve ser confecionada com produtos horticolas frescos, tendo por base batata, legumes ou
leguminosas, nas capitacdes e a frequéncia maxima prevista pela Dire¢do-Geral de Educacdo, tendo
em conta os seguintes aspetos:

a) Pelo menos 2 ou 3 vezes por semana, deverdo estar presentes leguminosas secas, a qual
ndo deve ser repetida durante a semana, nem ser adicionada a sopa no dia em que haja
leguminosas secas no prato principal, e cuja adicdo deverd ser acompanhada de uma
diminuicdo na quantidade de batata de acordo com as capitagdes previstas pela DGE;

b) A gordura adicionada devera restringir-se ao azeite e ser adicionada em cru;

c) A batata ndo devera ser utilizada como alimento em maior percentagem podendo incluir-
se outros legumes na base (abobora, cenoura, alho francés, cebola, curgete, nabo, chuchuy,
entre outros) ou leguminosas secas (feijdo, grdo, ervilhas, favas, lentilhas). Devera,

igualmente, ser constituida por, pelo menos, 2 qualidades de legumes (feijao verde,
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espinafres, agrido, alface, nabicas, couve portuguesa, couve lombarda, juliana, entre
outros) na quantidade minima total de 150g;

d) Por semana podera existir, no maximo 2 vezes, sopa do tipo creme/aveludado, desde que
nao seja em dias consecutivos;

e) Devera ser incluido, pelo menos 3 vezes por semana, legumes inteiros, de modo a
promover a mastigacao;

f) Devera reduzir-se ao maximo a utilizagdo do sal, sendo que a sua adi¢do aos constituintes
da ementa deverd ser de 0,2g por constituinte, de acordo com o estipulado no
documento da DGE (“Orientacbes sobre ementas e refeitorios escolares” — no seu Anexo
1) podendo o mesmo ser substituido por ervas aromaticas em quantidade g.b., sempre
que estas sejam de proveniéncia conhecida;

g) A sopa devera apresentar um aspeto nem muito aguado nem muito espesso;

h) Apenas para a ementa da dieta mediterranica, é permitida a canja de galinha (com
inclusdo de cenoura) ou a sopa de peixe (com inclusdo de legumes) no maximo uma vez
por més, e respeitando sempre as capitagdes previstas. Em alternativa, para a dieta

vegetariana, devera ser servida uma sopa de legumes.

1.2.Prato Principal (dieta mediterranica e dieta vegetariana)
O Prato principal na ementa da dieta mediterranica deverad ser composto por uma fonte proteica
(carne, pescado ou ovo), ao passo que na dieta vegetariana a fonte proteica é de origem vegetal
(preferencialmente leguminosas). Estas devem ser acompanhadas obrigatoriamente por uma
guarnicao (fornecedora de hidratos de carbono) e horticolas e/ou salada com legumes crus, tendo
em conta os seguintes aspetos:
a) Fonte proteica na Dieta Mediterranica (carne, pescado ou ovos):

a. A carne e o pescado deverdo ser servidos em dias alternados;

b. A carne utilizada deve estar aprovada para consumo publico, devidamente
rotulada, em conformidade com a legislagdo em vigor, fresca, refrigerada ou
congelada /isenta de gorduras e aponevroses);

¢. No caso das carnes devera promover-se o consumo de carnes brancas
(nomeadamente de aves e de criacao);

d. No caso do pescado deverd optar-se pela variedade de pescado nas suas
variantes mais limpas, nomeadamente em posta, filete ou lombo;

e. SO poderd incluir-se carne ou pescado fracionados (picados, desfiados), no
maximo duas vezes por semana, tendo obrigatoriamente de ser asseguradas as
respetivas capitacdes;

f.  Os produtos a base de carne ou pescado (hamburgueres, almondegas, rissois,

douradinhos, etc.) sé poderdo ser utilizados no maximo duas vezes por més e
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preferencialmente a segunda-feira. Estes devem apresentar-se sob a forma de
produto transformado ultracongelado e conter uma percentagem minima de
carne ou pescado considerado na Lista de Alimentos Autorizados, constante no
documento da DGE - “Orientacdes sobre ementas e refeitorios escolares”;

No minimo uma vez por semana é obrigatério um prato de aves, um prato de
pescado a posta e um prato de carne tipo bife, costeleta, escalope, carne assada
fatiada ou estufada;

Uma vez por semana devera ser servido um prato que inclua obrigatoriamente
leguminosas como complemento proteico da carne ou pescado (fracionados ou
nao);

Quinzenalmente podera ser servido um prato com atum ou cavala em conserva,
de utilizacdo imediata;

Mensalmente é obrigatério um prato de bacalhau;

Mensalmente é permitida a inclusdo de fritos na ementa;

Em alternativa, e pelo menos duas vezes por més, o ovo devera ser a principal
fonte proteica do prato, atendendo ao facto de possuirem proteinas de alto valor
bioldgico. No entanto, deve privilegiar-se o uso de ovos pasteurizados (ovo
inteiro, gema e clara) e o ovo cozido conservado em atmosfera protetora,
devendo ser armazenados a temperatura indicada pelo fabricante, ndo sendo por

isso permitida a permanéncia de ovos “em natureza” nas unidades de confecao.

b) Fonte proteica na Dieta Vegetariana (leguminosas, soja, tofu e seitan):

a.

Devera privilegiar-se as leguminosas como principal constituinte, alternando o
tipo de leguminosa entre os diferentes dias e, no caso de se verificar a presenca
de leguminosas na sopa, a mesma ndo deve ser coincidente com a do prato
principal;

A soja texturizada, quando utilizada, devera ser sob a forma de granulos finos ou
nacos, de 1.2 qualidade;

Tempeh de soja (proteina fermentada de soja), quando utilizado, devera ser
refrigerado ou congelado, embalado em vacuo, de boa qualidade e,
preferencialmente, de producdo nacional;

O tofu e o seitan, se utilizados, deverdo ser refrigerados, embalados em vacuo, de

boa qualidade e, preferencialmente, de producdo nacional.

c) Guarnicao:

a.

Diariamente, na guarnicdo, devera privilegiar-se um alimento rico em hidratos de
carbono (arroz, massas ou batatas), de forma alternada, podendo ser repetido

passados dois dias consecutivos, variando o modo de confecao;
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b. Como complemento, duas a trés vezes por semana, podera ser adicionada uma
leguminosa, a qual ndo deve ser repetida durante a semana, nem fazer parte da
composicdo do prato caso existam leguminosas secas na sopa;

¢. Caso ndo seja adicionado qualquer produto de origem animal (por exemplo natas,
chourigo) a guarnicdo, esta devera ser comum as ementas dos dois tipos de dieta
(mediterranica e vegetariana);

d. Na ementa de dieta vegetariana, como acompanhamento, devera dar-se
preferéncia aos cereais e derivados (arroz, massa, couscous, millet, quinoa ou
outros), de preferéncia integrais ou tubérculos (batata, batata doce, mandioca ou
inhame).

d) Horticolas e saladas:

a. Como acompanhamento devem ser diariamente disponibilizados produtos
horticolas cozinhados e/ou salada crua, num minimo de trés variedades,
respeitando a época de produgdo (conforme consta no Anexo 6 do documento
da DGE - "OrientacOes sobre ementas e refeitorios escolares”);

b. Para a contabilizacdo, referida na alinea anterior, apenas devem ser tidos em
conta os produtos fornecidos de forma auténoma e como constituinte da refeicdo
(por exemplo: salada de tomate ou alface, ou feijdo verde cozido);

¢. Nao podem ser contabilizados produtos horticolas utilizados na confecdo do
prato, como a cebola ou alho refogados, pimento ou cenoura incorporado no
arroz, nem a cebola para tempero das saladas;

d. Em caso de salada, os legumes crus devem ser servidos diariamente em prato
separado e preparado com as quantidades corretas, dispondo de trés variedades
diarias, com a possibilidade de serem servidas e temperadas ao gosto dos alunos,
na linha self, pelas proprias funcionarias (a excecdo dos alunos do Pré-Escolar e
do 1.° CEB em que a salada devera ser colocada diretamente no prato);

e. Para tempero devera ser disponibilizado diariamente: azeite extra virgem, vinagre,
vinagre balsamico, cebola laminada, ervas aromaticas e limdo em metades;

f. Para além dos crus, os produtos horticolas confecionados deverdo, sempre que
possivel, fazer parte do acompanhamento dos pratos;

g. Séao permitidos produtos horticolas frescos ou congelados;

Os legumes salteados s6 poderdo ser servidos uma vez por semana.

1.3.Pao (dieta mediterranica e dieta vegetariana)
a. O pao deverd ser preferencialmente de mistura, confecionado no préprio dia,
embalado de acordo com a Lista de Alimentos Autorizados, que consta no Anexo 1

do documento da DGE - “Orientacbes sobre ementas e refeitorios escolares”;
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b. Admite-se a possibilidade de distribuicdo de pdo regional, broa de milho ou péo de
centeio, desde que se assegure que o mesmo nao contem mais do que 1 g de sal por
cada 100 g de pao;

c. A quantidade de pdo a fornecer por dia deverd ser equivalente ao nimero de

refeicbes marcadas.

1.4.Sobremesa (dieta mediterranica e dieta vegetariana)

a)

b)

Q

d)

e)

9)

Obrigatéria e diariamente devera ser disponibilizada fruta crua e da época (de acordo
com o anexo 6 do documento da DGE - “Orientacbes sobre ementas e refeitorios
escolares”), num minimo de trés espécies diferentes;

Simultaneamente, com as trés variedades de fruta, podera ser servida uma peca de fruta
cozida ou assada, sem adicdo de acglicar, no maximo uma vez por semana;
Complementarmente, pode ser fornecida no maximo duas vezes por més e em dia nao
coincidente com a fruta cozida/assada, gelatina (de origem vegetal) ou ainda iogurte de
aromas, ou sobremesa lactea (arroz doce, aletria, leite creme tipo caseiro, pudim, gelado
de leite, mousse de chocolate) servida, se necessario, e, taca descartavel para sobremesa
(dimensao: 200 ml);

Para a dieta vegetariana, a excecdo da fruta, os produtos indicados na alinea anterior
deverdo ser alternativos vegetais e sem recurso a lacticinios;

A utilizagdo da gelatina s6 é permitida caso seja de origem vegetal, no entanto nado devera
ser servida gelatina do mesmo sabor, duas vezes consecutivas;

Relativamente ao iogurte, este deverd ser sélido, meio-gordo, com valor energético
méaximo de 100 kcal por 100 g e podera ser natural ou de aromas (morango, manga, coco,
banana ou tutti frutti). No caso do iogurte de aroma, ndo devera ser servido o mesmo
sabor, duas vezes consecutivas;

A entidade adjudicatéaria deverd, obrigatoriamente, garantir o fornecimento de fruta fresca

como sobremesa, para quem ndo pretenda iogurte, gelatina ou sobremesa doce.

1.5.Bebida (dieta mediterranica e dieta vegetariana)

a)

b)

A Unica bebida permitida é a agua, privilegiando-se a agua distribuida na rede, em
detrimento da engarrafada. Devera estar disponivel em jarros, que deverao ser cobertos,
colocados nas mesas ou em local visivel e adequado;

Nos refeitorios escolares, ndo é permitido o consumo de qualquer outra bebida adquirida

no interior ou exterior do estabelecimento de ensino.
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Clausula 30.? - Ementas Alternativas

1. Sempre que sejam solicitadas, pela Camara Municipal de Aveiro ou pelo estabelecimento de
ensino com a autorizagdo do Municipio, deverdo ser servidas ementas alternativas a ementa
padrao (dieta mediterranica), mas apenas, quando devidamente justificadas, e nos seguintes
Casos:

a) Dieta vegetariana:

e Neste tipo de dieta, as refeicbes fornecidas ndo incluem quaisquer produtos de origem
animal e os pedidos, e os pedidos devem ser acompanhados por declaracao assinalada
pelo Encarregado de Educacéo;

e (Caso se verifique uma procura reduzida (inferior a 5% do total de refeicdes fornecidas por
dia), o fornecimento de refeicdes de dieta vegetariana é efetuado mediante
inscricdo/marcacdo prévia e obrigatéria pelos consumidores deste tipo de dieta,
conforme esta previsto no Artigo 3.° da Lei n.° 11/2017, de 17 de abril.

b) Dieta por motivos religiosos/culturais:

e Poderdo ser autorizadas dietas por motivos de ordem religiosa/cultural, devendo, neste
caso, os pedidos serem acompanhados por declaracdo assinada pelo Encarregado de
Educacéo, na qual devem indicar os alimentos ndo autorizados.

c) Dieta por motivos de prescricdo médica:

e Poderdo existir dietas por prescricdo médica, devendo nestes casos, os pedidos serem
acompanhados por relatorio clinico justificativo.

e No caso de se tratar de uma alergia e/ou intolerancia alimentar, a entidade adjudicataria
devera adaptar a ementa tendo em conta o documento da DGE - “Alergia Alimentar”;

d) Dieta hipolipidica e de ingrediente de facil digestao:

1.4.1. Em situacbes esporadicas de indisposicao fisica (associada a sintomas como vomitos,
diarreias, entre outros), por um periodo maximo de 5 dias, a dieta devera ser adequada a
situagdo e composta por sopa, prato de pescado ou carne, acompanhamentos basicos
aceitaveis e fruta. Nestes casos ndo é necessaria a apresentacdo de uma prescricdo médica,
apenas a comunicacdo da situacdo, por parte do Encarregado de Educagdo ou o
Representante do Estabelecimento de ensino, a Camara Municipal de Aveiro e entidade
adjudicataria.
1.4.2. Em situacOes de necessidade de uma alimentacdo especial, durante todo o ano letivo
ou por periodos superiores a 5 dias, serd necessario a apresentacdo de prescricdo médica.
Nestes casos, a ementa devera ser elaborada pela nutricionista da entidade adjudicataria, de
acordo com as indicagdes fornecidas pelos profissionais de saide que acompanham o caso.

2. Os pedidos de dietas alternativas deverao ser entregues pelos encarregados de educacdo na

Camara Municipal de Aveiro (Servigos de Educacdo) e no érgao de gestdo/coordenacdo do respetivo
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estabelecimento de ensino, onde ficard uma copia arquivada, sendo o original remetido a entidade
adjudicataria.
3. Nos casos das dietas por motivos religiosos/culturais e por prescricdo médica, as ementas deverdo
manter a maior concordancia possivel com o plano de ementas padrao (dieta mediterranica). Ou seja,
deverd manter-se, sempre que possivel, a matéria-prima da ementa do dia e cuidar para que os
sucedaneos cumpram os requisitos nutricionais estabelecidos.
4. Diaria e obrigatoriamente a entidade adjudicataria devera estar preparada para suprir qualquer
caso em que a crianca necessite de uma dieta especifica por existéncia de algum tipo de intolerancia
gastrointestinal de véspera.
5. No ambito de atividades especificas, e desde que solicitadas e justificadas pelo
Responsavel/Coordenador do Estabelecimento de ensino e validadas pela Camara Municipal de
Aveiro, a entidade adjudicataria devera providenciar refei¢des alternativas para:
5.1. Pequeno-almogo;
5.2. Reforco da manha, tarde e noite;
5.3. Refor¢o para viagem de curta distancia/longa distancia;
5.4. Almoco volante
6. Para efeitos do numero anterior, as ementas deverdo ser ajustadas entre a entidade adjudicataria e
a Camara Municipal de Aveiro, atendendo a seguinte composicao:
6.1. Pequeno-almogo:
. 2,5 dl de leite meio gordo ou 1 DI de Leite com chocolate ou com cevada;
.1 DI de Acucar;
.1 DI de Pao de mistura (embalado individualmente);
.1 DI de manteiga;
.1 DI de Queijo ou Fiambre;
. 1 Peca de fruta ou 1 DI de salada de fruta.
6.2. Reforco da manh3, tarde e noite / Refor¢o para viagem de curta distancia:
.1 DI Sandes de queijo ou fiambre ou chouricdo em pao de mistura ou barra de cereais ou 1
DI de Bolacha Maria;
.1 Dl de Leite ou 1 DI de leite com chocolate ou1 DI de logurte liquido ou 1 DI de sumo;
1 Agua sem gas (0,33l);
. 1 Peca de fruta.
Nota: Os reforcos deverdo ser distribuidos em saco plastico transparente.
6.3. Reforco para viagem longa distancia:
. 2 Sandes de panado ou de atum;
.1 DIl de sumo ou 1 Agua sem gas (0,33l);
. 1 Peca de fruta.

Nota: Os reforcos deverdo ser distribuidos em saco plastico transparente.

25



6.4. Almoco volante:
. Refeicdo completa ou sandes de panado ou quiche;
.1 DIl de sumo ou 1 Agua sem gas (0,33I);
. 1 Peca de fruta.

Nota: O almoco devera ser servido em descartaveis.

7. No caso das refeicOes alternativas, o valor unitario da refeicdo ndo sofre qualquer alteragdo e, caso

seja necessario, deverdo ser facultadas opcdes devidamente enquadradas na dieta vegetariana.

Clausula 31.2 - Refeicao de Recurso

1. A entidade adjudicataria devera providenciar, em tempo Util, uma refeicdo de recurso a ser servida

2.

caso se verifique alguma emergéncia que obste ao fornecimento da refeicdo prevista para o dia,
ndo alterando nos dias subsequentes o plano de ementas definido para a semana e aprovado pela
Camara Municipal de Aveiro. A refeicdo de substituicdo deve ser composta por prato principal e
fruta, respeitando as capitacdes exigidas.

No prazo de trés dias Uteis, a partir do inicio do servico de refeicbes nos estabelecimentos de
ensino, o adjudicatéario deverd indicar a Camara Municipal de Aveiro duas opg¢des de refeicdo de

substituicdo, sujeitas, sempre, a prévia aprovacao, para o periodo em que decorre o contrato.

Clausula 32.2 - Métodos de preparacao e confecao

1.

A entidade adjudicatdria deverd garantir os procedimentos de confecdo adequados, que
salvaguardem a qualidade das refei¢bes fornecidas, designadamente no que diz respeito a textura,
consisténcia, aroma e paladar caracteristico dos alimentos.

Os procedimentos de confecdo deverdo cumprir a relacdo tempo/temperatura que proporcione a
adequada cozedura (nem escassa, nem excessiva) dos alimentos, tendo em consideracdo, também,
o tipo de servico (refei¢do transportada ou para consumo no proprio local de confegdo).

Os métodos de confecdo saudaveis (cozer, grelhar, estufar ou assar com pouca gordura), devem
ser privilegiados e devidamente adequados aos recursos disponiveis.

As Unicas gorduras permitidas na confecdo dos alimentos sdo o azeite virgem, virgem extra para
tempero em cru e o dleo refinado (de amendoim, girassol ou outro).

No tempero e confecdo devera ser privilegiada a utilizacdo de especiarias (canela, noz-moscada,
cominhos, caril, acafrdo, pimentdo-doce, paprica, cravinho e gengibre), ervas aromaticas (louro,
orégdos, tomilho, alecrim, horteld, salsa, coentros, cebolinho e manjericédo), alho e liméo, de modo
a reduzir-se, gradualmente, a quantidade de sal adicionado a confecdo dos alimentos.

No procedimento de confecdo é obrigatdria a utilizagcdo exclusiva de sal iodado.

A utilizagdo de fritura como método de confecdo restringe-se a um méaximo de uma vez por més.
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8. Os salteados sé poderao estar presentes na quantidade maxima de duas vezes por més.

9. Os vegetais a servir em cru, assim como a fruta, devem ser lavados e desinfetados através de uma
solucdo desinfetante, preferencialmente, com pastilha desinfetante. Estes alimentos, no caso das
refeicOes transportadas, devem ser acondicionados em recipientes proprios e adequados de forma

a nao sofrer qualquer risco de contaminacdo, ou perda de qualidade por mal acondicionamento.

Clausula 33.2 - Matérias-primas alimentares — Aprovisionamento e conservacao

1. O aprovisionamento da matéria-prima alimentar perecivel nas unidades de confecdo deve ser
efetuado no minimo 2 vezes por semana, independentemente do niumero de refei¢des
fornecidas.

2. O aprovisionamento de matéria-prima ndo perecivel nas unidades de confecdo deve ser
efetuado 1 vez por semana (no caso das unidades de confecdo com uma média igual ou
inferior a 200 refei¢des/dia) ou 2 vezes por semana (no caso das unidades de confe¢do com
uma média diaria superior a 200 refeicdes/dia), de modo a favorecer os adequados
procedimentos de armazenagem.

3. A matéria-prima alimentar fresca, refrigerada ou descongelada ndo pode, em caso algum, ser
submetida ao processo de congelacdo dentro da unidade de confecdo. Tal deve-se ao facto
de o equipamento de frio existente nos refeitérios destinar-se a manutenc¢do dos produtos ja
congelados e ndo a congelagdo de alimentos.

4. Na matéria-prima alimentar fornecida, sempre que possivel devem privilegiar-se os produtos
certificados provenientes de meios de produgdo com métodos de producéo integrada.

5. A entidade adjudicatdria é responsavel pelo transporte, rececdo, armazenamento e
conservacdo da matéria-prima alimentar, devendo cumprir todas as medidas inerentes a
qualidade, seguranca e higiene desses produtos, sendo proibidas as entregas no periodo em
que estdo a ser servidas as refei¢des.

6. E da inteira responsabilidade da entidade adjudicataria a escolha dos fornecedores da
matéria-prima alimentar a utilizar no fornecimento das refeicbes, bem como os encargos

associados a falhas na manipulacdo dos produtos.

Clausula 34.2 - Distribuicao e transporte

1. A definicdo das unidades de confecdo e as rotas de distribuicdo sdo da responsabilidade da
Cémara Municipal de Aveiro, em articulacdo com a entidade adjudicataria, antes do inicio da
prestacdo de servicos, sendo que qualquer alteracdo ao inicialmente definido devera ser do

conhecimento do Municipio.
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2.

5.

6.

7.

A entidade adjudicataria devera garantir as condicdes e o equipamento necessario ao
cumprimento de todas as normas em vigor no que se refere ao transporte e armazenagem de
alimentos e refeicdes confecionadas.

Com vista ao fornecimento as unidades satélite, as refeicdes deverdo ser acondicionadas em
contentores adequados, facilmente higienizados, e que mantenham a temperatura adequada aos
alimentos (quentes: superior a 65°C e frios: 4-5°C) até ao momento do consumo. Este
acondicionamento ndo deverd ser realizado antes das 10h30 para garantir a qualidade
organolética das refei¢des.

Com o objetivo de transportar as refeicbes das unidades de confecdo para os refeitérios das
unidades satélite, a entidade adjudicataria colocara a circular sete (7) viaturas que deverdo estar
devidamente licenciadas para o transporte de refeicbes/catering, e obedecer as normas de higiene
associadas ao transporte, nos termos da legislacdo em vigor, (Capitulo IV do Regulamento (CE)
852/2004 de 29 Abril relativo a higiene dos géneros alimenticios), cuja responsabilidade é da
entidade adjudicataria.

A entidade adjudicataria devera apresentar, antes de iniciar o servico, uma listagem com a
identificacdo das viaturas (marca e matricula) e respetivas rotas.

A entidade adjudicataria devera assegurar que as refeicdes cheguem a todas as unidades a hora
mais conveniente ao estabelecimento de ensino em causa, tendo em conta os horarios de almoco,
e que ndo comprometa os intervalos de temperatura aconselhados no momento do seu consumo.

O inicio do transporte das refeicdes ndo devera anteceder as 11h15.

Clausula 35.2 - Empratamento

1.

2.

3.

4.

5.

O adjudicatario, na fase de empratamento, devera ter em conta que em alguns dos refeitorios se
servem, cumulativamente, refeicbes destinadas a criancas de niveis etarios e niveis de
escolaridade diferentes.

No processo de empratamento, a entidade adjudicataria deverd cumprir as capitacdes dos
alimentos confecionados, prontos a consumir (Anexo 2).

A entidade adjudicataria ndo devera negligenciar a fun¢do pedagdgica da alimentagéo pelo que é
obrigatério que sejam fornecidos todos os componentes da refeicdo, independentemente de
manifestacdes de desagrado que possam surgir face a alguns dos seus constituintes.

A sopa devera preencher a capacidade maxima da tigela para os alunos do Ensino Basico (1.°, 2.° e
3.° Ciclos) e do Ensino Secundario e mais de metade da sua capacidade para as criancas da
Educagdo Pré-Escolar.

O prato a servir devera ter uma apresentacdo apelativa e conter o conduto (fonte proteica),

guarnicdo e horticolas ou saladas, nas quantidades indicadas, ndo devendo o trabalhador que
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estd a empratar presumir, por si, aquilo que o aluno na sua frente deve ou ndo comer,
"adaptando” as quantidades em funcéo disso.

6. A entidade adjudicataria obriga-se, em matéria de empratamento relativo as criangas a frequentar
os Estabelecimentos de Educacdo Pré-Escolar, a fracionar e descascar os alimentos da refeicao
sempre que tal se justifique (carne, pescado e fruta). Para a operagdo de descasque e corte da
fruta, as funcionarias deverdo usar luvas adequadas.

7. As criangas que assim desejarem poderdo repetir a sopa e/ou os alimentos constituintes do prato
principal da ementa diaria, devendo assim a entidade adjudicataria estar prevenida para essas

situagdes reforcando a quantidade fornecida em 5%.

Clausula 36.? - Recursos Humanos/Pessoal

1. A entidade adjudicataria é responsavel por todas as obriga¢des relativas ao seu pessoal, pela
disciplina e aptiddo profissional do mesmo, bem como pela reparagdo de prejuizos por eles
causados na instalagdo, equipamento, material e a terceiros, sempre que se verifique dolo ou
negligéncia grosseira.

2. O pessoal da entidade adjudicataria tera que satisfazer as exigéncias do servico, nomeadamente ao
nivel dos horarios definidos, quantidade, qualidade e apresentacdo das refei¢des, devendo ainda
promover uma boa relagdo interpessoal com o responsavel/coordenador do Estabelecimento de
Ensino bem como com o restante pessoal docente e ndo docente que usufrui ou acompanha o
servico de refeicoes.

3. O pessoal da entidade adjudicataria é responsavel pela preparacdo, confecdo, transporte e
distribuicdo das refei¢cdes, pelo empratamento, bem como por todas as operagdes de higienizagdo
(bens, equipamentos e instalacdes) dos refeitérios.

4. O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual no
decorrer de todas as operacdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente fardado, de
acordo com as exigéncias previstas na legislacdo aplicavel ao pessoal da industria hoteleira,
pertencendo as respetivas san¢des e encargos a entidade adjudicataria.

5. Para todo o pessoal afeto a entidade adjudicataria é obrigatoério o uso do seguinte fardamento, de
uso exclusivo no servico de refeitério: bata, touca, calcado préprio (fechado, de cor clara,
confortavel, facilmente lavavel, de uso exclusivo ao refeitorio), mascara nasobucal e luvas
descartaveis adequadas a area alimentar. Em cada refeit6rio também deverd estar disponivel um
estojo de primeiros socorros, toucas, luvas e mascaras descartaveis. O fornecimento deste
equipamento sera da total responsabilidade da entidade adjudicataria.

6. A entidade adjudicataria fica sujeita ao cumprimento das disposicdes legais e regulamentares em

vigor sobre seguranca, higiene e salde no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado,
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sendo da sua responsabilidade os encargos que de tal resultem. Devera, também, prestar
assisténcia médica em caso de acidente de trabalho.

7. A entidade adjudicataria é responsavel pelo pagamento das retribuicdes, subsidios e demais
encargos devidos com todo o pessoal afeto a prestacdo de servicos, em conformidade com as
prescri¢oes legais em vigor.

8. Todo o pessoal da entidade adjudicatéaria afeto ao servico de refei¢des, terd de ser contratado com
o intuito de exercer fun¢des no periodo compreendido entre 01 de setembro e 31 de dezembro de
2020, observando o estipulado na Clausula 3.2 do presente Caderno de Encargos.

9. O numero de trabalhadores ndo pode ser causa de um servico de menor qualidade e sem a
celeridade que o mesmo exige, sendo que, sempre que tal se verifique imprescindivel, cabera a
entidade adjudicataria proceder ao reforco do pessoal.

10. A entidade adjudicataria deverd assegurar a substituicdo do pessoal que se encontre ausente por
motivo de doenga ou impedimento semelhante, por um periodo superior a 2 dias.

11. Atendendo ao nimero total de refeicdes estimado, a entidade adjudicataria devera assegurar a
contratagdo de pessoal, de acordo com o previsto no Anexo 3, incluindo, a tempo inteiro, os
seguintes trabalhadores:

- Um técnico de nutricdo/nutricionista, responsavel pelo acompanhamento presencial do
servico prestado, elaboracdo de ementas, formacdo e dinamizagdo de agdes destinadas a Comunidade
Educativa, participacdo nas reunides de trabalho com a Camara Municipal de Aveiro sempre que se
julgue oportuno;

- Dois Encarregados, responsaveis pelo acompanhamento presencial do servico prestado,
gestdo do pessoal, entre outras fun¢des, bem como a participacdo nas reunides de trabalho com a
Camara Municipal de Aveiro sempre que se julgue oportuno.

12. O nimero minimo de trabalhadores, respetivas categorias profissionais e cargas horarias, do
pessoal ao servico em cada refeitorio deverdo ser os que constam no Anexo 3. Apds o primeiro
més efetivo de prestacdo de servigos podera ser ajustado, em funcdo do acréscimo ou reducdo do
numero médio de refeicdes, mediante apresentacdo de proposta da entidade adjudicataria que
sera alvo de apreciacao por parte da Camara Municipal de Aveiro.

13. A Camara Municipal de Aveiro podera solicitar a entidade adjudicataria, sempre que o julgue
necessario, os seguintes elementos:

a) Nome das pessoas em servico nos refeitorios e respetiva ficha de aptidao;

b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranca Social;

¢) Horério de trabalho;

d) Apolice de seguro do pessoal em servico nos refeitérios.

14. O pessoal ao servico da entidade adjudicataria devera ser portador da declaragdo médica

atualizada que ateste o seu bom estado de saude (ficha de aptidao).
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15.

16.

E obrigatério em cada refeitério, desde a entrada em vigor do contrato, a afixacido dos mapas de
pessoal, com a indicagdo dos nomes e horario de trabalho.

No prazo de 15 dias Uteis, contados a partir do inicio da celebracdo do contrato, a entidade
adjudicataria devera informar, por escrito, a Camara Municipal de Aveiro (mais concretamente ao
gestor do contrato), quais os seus colaboradores, e respetivas categorias profissionais, que em
cada refeitério representard a entidade adjudicataria, bem como os seus representantes que

estardo presentes nas reunides convocadas pelo Municipio.

Clausula 37.2 - Plano de Atividades e Formacao

1.

A entidade adjudicataria tem a obrigacdo de organizar e implementar um plano de formacao,
promovido por entidades devidamente certificadas e conforme disposto no art.° 131° da Lei n°
93/2019, de 04/09, destinado a todos os trabalhadores em servico em cada refeitério. Para tal é
obrigatéria a apresentacdo de um compromisso escrito de realizacdo do referido plano de
formacdo, no qual deve constar os temas, calendarizacdo, objetivos gerais e especificos,
contelddos programaticos, carga horaria e destinatarios.

Sem prejuizo do previsto no nimero anterior, a entidade adjudicatéria fica sujeita a obrigagdo de
ministrar formagdo em Higiene e Seguranca Alimentar, a realizar duas vezes por ano letivo, de
carater obrigatério e destinada a todo o pessoal afeto a entidade adjudicataria, bem como a
entidade adjudicante.

Deverdo ser apresentados, a Camara Municipal de Aveiro, os comprovativos de frequéncia das
acdes de formacdo pelo pessoal afeto a entidade adjudicataria.

O Técnico de Nutricdo/Nutricionista devera apresentar um plano de atividades e acdes, destinadas
aos varios elementos da Comunidade Educativa, com vista a promog¢do de habitos alimentares

saudaveis, e no ambito da educacao alimentar.

Clausula 38.2 - Instalacoes, equipamento (fixo e movel) e material

1.

Para a execugdo da prestacdo de servicos, a Camara Municipal de Aveiro coloca a disposicdo da
entidade adjudicataria as instalagdes, equipamento (fixo ou mdvel) e material diverso existente.
Consideram-se instalagdes do refeitério a cozinha, a copa, a(s) zona(s) de armazenamento, a sala
de refei¢Bes, os sanitarios e vestiarios do pessoal, os corredores e todas as zonas anexas.

No inicio do contrato, em articulacdo com a Camara Municipal de Aveiro, a entidade adjudicataria
é responsavel pela elaboracdo de autos de recegdo das instalagdes colocadas a sua disposicao,
devendo efetuar um levantamento, por estabelecimento de ensino, dos equipamentos existentes,
incluindo utensilios de refeitorio (louca grossa e louga fina). Nesse levantamento, a remeter a

Camara Municipal de Aveiro (Servicos de Educacdo), deverd estar descrito o seu estado de
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conservacdo e/ou de funcionamento, devendo a entidade adjudicataria anotar qualquer
observacdo que julgue pertinente.

A entidade adjudicataria fica responsavel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento e
instalacdes cedidos, ficando a sua responsabilidade as perdas e danos verificados por dolo ou
negligéncia do seu pessoal. Sdo da sua responsabilidade os custos inerentes a utilizacdo
negligente de todo o equipamento colocado a sua disposicao, incluindo danos a terceiros.

A substituicdo de equipamento em fim de vida, a reposicdo dos utensilios de refeitério (louca
grossa e louca fina) e trem de cozinha sdo da responsabilidade da Camara Municipal de Aveiro.

Sdo da responsabilidade da Camara Municipal de Aveiro todas as reparagdes e manutencdo
necessarias, ao nivel das infraestruturas, nomeadamente: paredes, tetos, pavimentos, portas e
janelas, bancas, cubas, torneiras, canalizacdes de agua e gas, entre outros).

Sdo também da responsabilidade da Camara Municipal de Aveiro, os encargos com agua,
eletricidade e gas, bem como o controlo de pragas e desinfestacdo das instalagbes, quando
necessaria.

As temperaturas dos produtos alimentares na sua recec¢ao, confecéo e distribuicdo, as dos sistemas
de frio (refrigeragdo/manutencdo de congelados) e as dos equipamentos de manutencdo das
temperaturas quentes (banhos-maria e estufas) devem ser, diariamente, verificadas através de
termometros especificos e efetuados os respetivos registos. Para tal, a entidade adjudicataria
deverd disponibilizar, em cada refeitdrio, os termometros adequados para a realizacdo das
referidas medi¢des de temperatura.

Terminado o contrato, as instalagdes, equipamento e material cedido terd de ser restituido a

Camara Municipal de Aveiro em bom estado de conservagao e funcionamento.

10. O candidato/fornecedor podera, antes de apresentar a sua proposta, tomar conhecimento direto

das instalacdes, do equipamento e material existente em cada refeitorio, sob pena de nao serem

aceites eventuais reclamacdes de deficiéncias ou dificuldades de execucéao.

Clausula 39.2 - Higienizacao e arrumacao das instalacoes

1.

2.

3.

As instalagdes, o equipamento (fixo e mével) e outro material deverdo apresentar-se sempre em
boas condi¢des de higiene e de conservacdo.

A entidade adjudicataria devera aplicar os planos de limpeza e desinfecdo dos espagos, de acordo
com as Orientagdes da DGS, dando especial atencdo as superficies que sdo frequentemente
tocadas pelos alunos (mesas, cadeiras, bancadas, entre outras). Devera assegurar a desinfe¢do
entre turnos.

A entidade adjudicataria é responsavel pelas operacdes diarias de limpeza e desinfecdo das

instalacdes (pavimento, paredes, tetos, janelas interior/exterior, parapeitos, estores), mobiliario,
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utensilios de refeitério e equipamentos, incluindo limpeza de chaminés, exaustores e outros
sistemas de exaustdo, separador de gorduras, entre outros.

4. Relativamente aos sistemas de exaustdo, as campanulas, as tampas e filtros de exaustdo que se
obstruem de gordura deverao ser desmontados, lavados e escovados, pelo menos uma vez por
més, de modo a facilitar a adequada ventilagéo.

5. O equipamento e moveis em acgo inoxidavel deverdo manter o seu aspeto inalterado, através de
manutencdo e limpezas apropriadas. Para este tipo de equipamento é expressamente proibida a
utilizacdo de acidos, materiais abrasivos ou corrosivos que alterem o seu aspeto inicial.

6. Para a correta higienizagdo das instalacdes e equipamentos, a entidade adjudicataria é responsavel
pelos encargos com os materiais e os produtos utilizados, bem como pelos artigos de higiene
utilizados pelo seu pessoal, preferencialmente biodegradaveis. No entanto, a entidade
adjudicataria devera zelar pela correta utilizagdo dos materiais e produtos de limpeza, de modo a
evitar 0 seu uso abusivo, excessivo ou a sua incorreta aplicacdo, obedecendo ao plano de
higienizacdo previamente definido.

7. Sem prejuizo do estabelecido no ndmero anterior, além dos procedimentos de limpeza e
desinfecdo diarias, no decorrer dos periodos letivos, no ambito da execu¢do do contrato, a
entidade adjudicataria deverd assegurar uma limpeza e desinfecdo profunda nas instalacbes e
equipamento, nos seguintes momentos:

a) Nos dois dias que antecedem o inicio do fornecimento das refei¢des;
b) Nos dois dias subsequentes ao término do 1.° periodo letivo.
8. As acdes de higienizacdo (diarias e periddicas) devem ser objeto de registo.
9. Os produtos de limpeza a utilizar pela entidade adjudicatarias deverdo ser indcuos para a saude,

tendo em atencao a faixa etaria dos utilizadores dos refeitérios.

Clausula 40.? - Matérias-primas nao alimentares

1. A entidade adjudicataria devera assegurar, por cada refeicdo, o fornecimento de um toalhete
de papel e um guardanapo de papel, preferencialmente reciclado. O fornecimento deste
material é da responsabilidade da entidade adjudicataria.

2. O empacotamento dos talheres com o respetivo guardanapo é obrigatério e da
responsabilidade da entidade adjudicataria, e deverd ser efetuado preferencialmente em
saquetas individuais.

3. E da responsabilidade da entidade adjudicataria o fornecimento de todas as matérias-primas
e bens ndo alimentares, nomeadamente:

a) Para a higiene do pessoal afeto ao servico: sabonete liquido e desinfetante para as
maos; toalhetes de papel para as maos (e respetivo suporte ndo exposto ao ar); luvas

e mascaras descartaveis; escova para as unhas; entre outros.
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b) Para a higienizagdo das instalagdes, equipamento e material: detergentes e
desinfetantes adequados; material para a limpeza (esfregona, esfregdo para louga,
balde, etc) adequado e em bom estado de conservacdo e limpeza, e substituido
sempre que necessario; caixotes de lixo com abertura através de pedal, sempre que
haja necessidade; saco para o lixo de tamanho adequado ao lixo produzido
diariamente; redes mosquiteiras e eletrocutores de insetos; entre outros.

c) Kit de visitante: bata, touca e mascara descartaveis.

d) Kit de testes rapidos para controlo da qualidade dos 6leos de fritura.

4. O material a que se refere o ponto anterior devera ser substituido ou reposto sempre que
necessario, pela entidade adjudicataria.

5. A entidade adjudicataria é responsavel pela definicdo e disponibilizacdo do plano de
higienizacao discriminado para cada tipo de material, equipamento e instalacdes, que devera

ser afixado junto aos mesmos.

Clausula 41.2 - Confecoes para outros fins e utilizacao de sobras

1. E vedada, a entidade adjudicatéria, a confecdo de qualquer tipo de refeicdes para serem fornecidas
para outros locais que ndo sejam os refeitorios dos estabelecimentos de educacédo e ensino do
Municipio (por exemplo para os bufetes das escolas ou no ambito de outros contratos com
entidades externas), salvo com a prévia autorizacdo formal da Camara Municipal de Aveiro.

2. Relativamente ao ponto anterior considera-se exce¢do o fornecimento de refeicbes destinadas a
atividades especificas, organizadas ou indicadas formalmente pela Camara Municipal de Aveiro,
respeitando-se o estabelecido nos pontos 2 e 3 da Clausula 3.2, sendo que é da responsabilidade
da entidade adjudicataria o transporte nas devidas condi¢des de seguranga alimentar.

3. E, também, vedado o fornecimento de refeicdes confecionadas fora dos refeitérios escolares
(unidades de confecéo local), aos estabelecimentos de educacdo e ensino do Municipio, salvo com
a prévia autorizacdo formal da Camara Municipal de Aveiro.

4. As sobras de quaisquer refeicdes ndo podem ser utilizadas na confecao de outras refei¢es, tendo
de ser obrigatoriamente destruidas, com excecdo do pao e da fruta que deverao ser entregues as
Escolas, para apoio aos alunos carenciados.

5. E permitida a cedéncia das instalacdes e equipamentos dos refeitorios escolares a entidades
externas, com a prévia autorizacdo da Camara Municipal de Aveiro, desde que ndo comprometa o
fornecimento de refei¢cbes escolares, e sempre com a presenca de um colaborador da entidade

adjudicataria.
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Clausula 42.2 - Transporte de Residuos

1.

A entidade adjudicataria devera proceder a separacdo de residuos, efetuando a recolha seletiva
para recipientes apropriados e, posteriormente, o seu depdsito nos Ecopontos proximos dos

refeitorios.

. O transporte de lixo, das unidades de confecdo e instalagdes inerentes, bem como dos refeitérios,

para a zona de recolha publica de residuos é da responsabilidade da entidade adjudicataria, mais
concretamente do pessoal afeto ao servico.

Para o cumprimento do ponto anterior, a entidade adjudicatéria devera assegurar que o lixo
produzido fica devidamente acondicionado, sendo da sua responsabilidade a limpeza de qualquer

falha resultante desse acondicionamento.

Clausula 43.2 - Verificacao e controlo

. As acbes de verificagdo qualitativa e quantitativa sobre as matérias-primas e as refeigdes

confecionadas com o objetivo de aferir o cumprimento das capitacbes para cada um dos
componentes das refeicdes, bem como a qualidade dos géneros alimenticios e das refeicoes

fornecidas, tendo por base o previsto em Caderno de Encargos.

. A verificacdo diaria é efetuada pelo representante/coordenador do estabelecimento de ensino.

. A Camara Municipal de Aveiro podera, a qualquer momento e sem aviso prévio, proceder a

verificagdo in loco, do fornecimento de refei¢des, podendo também ser efetuada uma verificagdo
pelos organismos oficiais competentes.

A entidade adjudicataria tem o dever de facultar a visita as instalacdes, o exame dos produtos em
fase de armazenagem, preparacdo e confe¢do, bem como a documentacao referente aos mesmos
(faturas, guias de remessa devidamente arquivadas na unidade de confecdo, e rétulos dos
produtos confecionados, que devem ser guardados por um periodo correspondente a uma
semana) a qualquer uma das entidades anteriormente referidas.

A entidade adjudicataria devera, também, preencher e facultar os registos de entrada e saida de
matéria-prima. Estes registos e o dos produtos inventariados deverdo estar arquivados no
refeitério.

A entidade adjudicataria devera recolher obrigatoriamente, 4 amostras didrias do prato
confecionado, recolhidas para sacos esterilizados — 2 no principio e 2 no fim do servico de
fornecimento de refei¢cdes, nos refeitérios de confe¢do local. Esta recolha didria deve ser efetuada
dos pratos colocados na linha self service e nunca diretamente das cubas ou dos recipientes nos
quais foram confecionadas as refeicdes.

Apos a colheita, as amostras referidas no ponto anterior, deverdo ser catalogadas do seguinte

modo:
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a) Uma do inicio e outra do final sdo refrigeradas, permanecendo obrigatoriamente por
72 horas, na camara de refrigeragao;

b) Uma do inicio e outra do final sdo congeladas, permanecendo obrigatoriamente por 1
semana, na camara de congelacao.

8. A Camara Municipal de Aveiro podera solicitar, a qualquer momento e sempre que o entender,
amostras das refeicdes e remeté-las a organismos oficiais competentes, para que procedam a
analise, ensaios e provas laboratoriais.

9. Sempre que solicitado pela Camara Municipal de Aveiro, a entidade adjudicante tem a obrigacao
de facultar o cronograma de implementacdo da certificacdo do sistema HACCP e toda a
documentacao referente ao processo de certificagdo, assim como toda a documentacao inerente

ao sistema de HACCP implementado em cada um dos refeitérios escolares.

Clausula 44.2 - Controlo Microbiolégico

1. A entidade adjudicataria é responsavel pela realizagcdo de analises microbioldgicas, em todos
os refeitérios escolares, duas vezes por ano letivo.
2. As andlises microbiolégicas, para defesa e garantia da qualidade, devem incidir
essencialmente sobre os seguintes parametros:
a. Controlo microbiolégico das refei¢des servidas
b. Controlo microbioldgico do equipamento/utensilios de refeitério
c. Controlo microbiolégico do pessoal (manipulador)
3. Os resultados deverdo ser disponibilizados a Camara Municipal de Aveiro, no prazo maximo

de um més, apos as recolhas.

Clausula 45.2 - Indicios de mal-estar associados a ingestao de alimentos

1. Em caso de indicios de mal-estar que possam, eventualmente, estar associados a ingestdo de
alimentos no refeitério, a Coordenacdo do Estabelecimento de Educacdo e Ensino ou a
Dire¢do do Agrupamento de Escolas devera:

a) Informar a entidade adjudicataria que ndo devera remover as amostras referidas no ponto
7, da Clausula 43.2 do presente Caderno de Encargos para que possam ser providenciadas as
analises, ensaios e provas laboratoriais necessarias ao esclarecimento da situagdo, cujos
encargos sao da entidade adjudicataria;

b) Isolar as instalacdes do refeitorio até a chegada das autoridades de salde;

c) Contactar de imediato as autoridades de salde;

d) Informar, pela via mais rapida, a Camara Municipal de Aveiro;
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e) Estar presente no momento da intervencdo das autoridades competentes, para as
necessarias averiguacoes.
2. E da responsabilidade da entidade adjudicataria a reparacdo dos danos e prejuizos, no caso de

intoxicacdo alimentar.

Clausula 46.7 - Contratacao de consultorias externas

No exercicio do direito de fiscalizagcdo, poderd a Camara Municipal de Aveiro, sempre que assim o

entender, recorrer a contratagdo de consultorias externas para esse efeito.

Clausula 47.2 - Avaliacao da execucao da prestacao de servigos

1. A entidade adjudicataria devera entregar diariamente, nas instalacdes da Camara Municipal de
Aveiro (Servigos de Educagdo), uma refeicdo completa para efeitos de avaliagdo, pela entidade
adjudicante.

2. Sem prejuizo do nUmero anterior, a entidade adjudicataria deverd colocar a disposicdo duas
refeicdes completas, em cada um dos refeitérios de confecdo local, e uma refeicdo completa, em
cada refeitério das unidades satélite, de modo a permitir que o(s) adulto(s) indicado(s) pelo
estabelecimento de ensino possa(m), depois do seu consumo, apreciar a qualidade do servi¢o
prestado.

3. O(s) representante(s) de cada estabelecimento de ensino devera(do) assistir diariamente a
verificagdo da execucdo do servico, tendo por objetivo:

a) Verificar se a execucdo do servico de refeicdes esta a ser efetuada de acordo com os
requisitos estabelecidos no Caderno de Encargos;

b) Verificar o cumprimento da ementa, da qualidade e das capita¢cdes previstas nas
Clausulas Técnicas do Caderno de Encargos;

c) Verificar se o pessoal se encontra devidamente preparado, cumprindo as regras de
higiene e seguranca alimentar;

d) Verificar se o nimero de trabalhadores efetivamente ao servico estd de acordo com
o estabelecido no Caderno de Encargos, se existem auséncias e qual a sua razao.

4. No caso dos refeitdrios de confecdo local, o representante da entidade adjudicataria em cada

refeitorio é responsavel pelo controlo didrio da distribuicdo de refeicGes, rececdo de senhas e

encaminhamento das mesmas para o representante do estabelecimento de ensino. Este Ultimo

devera proceder ao controlo dos consumos apds o término do servico.

5. Sempre que se verifiquem situa¢gdes que comprometem a qualidade da prestacdo de servigos e/ou

de incumprimento do Caderno de Encargos, deverd ser preenchido o Registo de Ocorréncias,

disponibilizado no software de gestdo de cada estabelecimento de educagao e ensino.

37



ANEXO 1

Estimativa do nimero de refei¢cdes diarias a fornecer por Refeitério

ESTIMATIVA DO N.° DE REFEICOES DIARIAS POR ESTABELECIMENTO DE ENSINO
ANO LETIVO 2020/2021 (janeiro a julho de 2021)

JI das Barrocas 75 JI das Barrocas Refeicdo Transportada
EB das Barrocas 165 EB das Barrocas Refei¢do Transportada
JI de Santiago 90 ] )
JI/EB de Santiago Refeicdo Transportada
EB de Santiago 140
AVEIRO EB da Gléria 125 EB da Gléria Refeicdo Transportada
EB da Vera Cruz 210 EB da Vera Cruz Refeicdo Transportada
EB Jodo Afonso de EB Jodo Afonso de Confecio Local
Aveiro 450 Aveiro ¢
ES Homem Cristo 220 ES Homem Cristo Confecao Local
Jl do Bonsucesso 30 JI/EB do Bonsucesso Refeicdo Transportada
EB do Bonsucesso 50
Jide Le|r|‘nhas 20 JI/EB das Leirinhas Refeicdo Transportada
EB das Leirinhas 35
JI da Quinta do Picado 11 JI da Quinta do Picado Refeicdo Transportada
DR.MARIO i
SACRAMENTO Ei:poumta do 18 EB da Quinta do Picado Refeicdo Transportada
Jide Verdemllho 42 JI/EB de Verdemilho Refeicdo Transportada
EB de Verdemilho 165
EB de Aradas 210 EB de Aradas Confecao Local
ES Dr. Mério ES Dr. Mério Confecio Local
Sacramento 400 Sacramento ¢
JI de Azurva 18 JI de Azurva Refeicdo Transportada
JI de Eixo 28 JI de Eixo Refeicdo Transportada
JIdeR i 15 . .
2 equenfo EB de Requeixo Refeicdo Transportada
EIXO EB de Requeixo 20
EB de Azurva 75 EB de Azurva Refeicdo Transportada
EB de Eixo (1.° CEB 11
de I?(O (1.2 CEB) 0 EBI de Eixo Confecao Local
EBI de Eixo 175
JI de Cabo Luis 20 JI de Cabo Luis Refeicdo Transportada
JI de Esgueira 45 JI de Esgueira Refeicdo Transportada
JI da Alumiei 18
a umlélr.a JI/EB de Alumieira Refeicdo Transportada
EB da Alumieira 50
JIda QU|r.1ta do Simao 12 JIEB da Quinta do N
ESGUEIRA EB da Quinta do Simao Refeicdo Transportada
Simao 20
EB de Esgueira 280
EBS Dr. Jaime
Magalhaes Lima Aires Barbosa Confecao Local
R 200
(Edificio Aires
Barbosa)
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EBS Dr. Jaime
Magalhdes Lima

(Edificio Jaime 400 Jaime Magalhaes Lima Confecdo Local
Magalhdes Lima)
Jl dos Arealst 10 JI/EB dos Areais Refeicdo Transportada
EB dos Areais 36
I P 1
Jl da Presa 8 JI/EB da Presa Refeicdo Transportada
EB da Presa 42
JI do Solpost 35 -
O 207posto JI/EB do Solposto Refeicdo Transportada
EB do Solposto 100
JOSE ESTEVAO |JI de Sdo Bernardo 45 JI de S&o Bernardo Refeicdo Transportada
EB n.° 1 de Séo EB n.° 1 de Séo Refeicio Transportada
Bernardo 105 Bernardo & P
EB n.° 2 de Sao
Bernardo (1.° CEB) 110 0~ cx .
EB n° 2 de Sio EB n.° 2 Sdo Bernardo Confecdo Local
Bernardo 200
ES José Estévao 160 ES José Estévao Confecdo Local
JI das Quintas 12 JI das Quintas Refeicdo Transportada
JI de Oliveirinha 36 JI de Oliveirinha Refeicdo Transportada
JI da Costa do Valado 10 JIEB da Costa do N
EB da Costa do Refeicdo Transportada
Valado
Valado 28
5 JI da Pévoa do Valado Refeicdo Transportada
OLIVEIRINHA :EIijaPs(\s/\cl)jadgoValado 10 C p
Valado 20 EB da P6voa do Valado Refeicdo Transportada
EB de Nariz 28 EB de Nariz Refeicdo Transportada
EB de Mamodeiro 38 EB de Mamodeiro Refeicdo Transportada
EB de Oliveirinh 120
¢ S vemnnhd EB Castro Matoso Confecdo Local
EB Castro Matoso 185
JI da Quinta do
Loureiro 28 JI/EB da Quinta do Refeicio Transportada
EB da Quinta do Loureiro ¢ P
Loureiro 45
JldeS I 18
€ >arfazod JI/EB de Sarrazola Refeicdo Transportada
RIO NOVO DO EB de Sarrazola 45
i I P& P 1
PRINCIPE Jl da °Y°a do Paco > JI/EB da P6voa do Paco Refeicdo Transportada
CACIA EB da Pdévoa do Paco 40
IdeT i 1
Jl de Taboeira 6 JI/EB de Taboeira Refeicdo Transportada
EB de Taboeira 20
EB de Cacia 26 EB de Cacia Refeicdo Transportada
EB Rio Novo do EB Rio Novo do Confecio Local
Principe 220 Principe ¢
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ANEXO 2

Capitacoes gerais dos alimentos confecionados, prontos a consumir

Batata

30gad0g

Horticolas

110ga150g

Leguminosas secas

10 g (secas)

ou frescas 30 g (frescas)
Azeite 19
Sal 0249

SOPA (dieta mediterranica e dieta vegetariana)

250 ml

250 ml

PRATO PRINCIPAL (dieta mediterranica e dieta vegetariana)

Carne ou Pescado (1) 70ga100g 90gal120g
Ovo @) 50 g a 100 g (1a2unidades) | 60 g a 120 g (1 a 2 unidades)
Arroz ou Massa (3) 80ga120g 100ga 140 g
DIETAA\ Batata ou P(L;)ré de batata 120 g a 160 140 g a 180 g
MEDITERRANICA Leguminosas 70ga100g 100ga150g
Horticolas cozinhados 50ga100g 80gai130g
Saladas de Horticolas crus 50gal100g 60ga120g
Azeite 5g 59
Tofu 80ga120g 120ga170g
Seitan ou Soja 70ga100g 110ga 150 g
Arroz ou Massa 80gal120g 100ga140g
DIETA Batata ou Puré de batata 120ga160g 140ga180g
VEGETARIANA Leguminosas 80gai120g 120ga170g
Horticolas cozinhados 60ga100g 80ga120g
Saladas de Horticolas crus 60ga100g 80ga120g
Azeite 59 59

(1) Quantidade em parte edivel (sem ossos, espinhas, gorduras ou peles visiveis)

(2) Quando o prato principal incluir carne ou pescado deve reduzir-se a quantidade para metade

(3) Quando o prato principal incluir leguminosas deve reduzir-se a quantidade para metade
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SOBREMESA (dieta mediterranica e dieta vegetariana)

Fruta 120 g a 200 g 120g a200g
DIETA Gelatina de origem
MEDITERRANICA vegetal 100 g 100 g
logurte solido 125 g 125 g
DIETA — Frzta ' 120ga200g 120ga200g
VEGETARIANA Gelatina de origem
vegetal 100 g 100 g
ANEXO 3
Pessoal

Agrupamento de Escolas de Aveiro:

. = Trabalhadores a Tempo Inteiro
Unidades de Confecao (Dados) (40h/semana)
UNIDADE TOTAL | Cozinheiro(a) et . g
v | mereOmo s [ A | brows e
JI das Barrocas
ES Homem EB das Barrocas 670 1 1 5
Cristo EB da Vera Cruz 6
ES Homem Cristo 1 2 1
JI/EB de Santiago ] 6
EB Jodo EB da Gléria 4
Afonso de 805
Aveiro EB Jodo Afonso de
. 1 4 1
Aveiro

Agrupamento de Escolas Dr. Mario Sacramento:

Unidades de Confecao (Dados)

Trabalhadores a Tempo Inteiro

JI da Quinta do
Picado

(40h/semana)
UNIDADE TOTAL Cozinheiro(a) Assist. de | Empreg. de
DE REFEITORIO | refeicbes -de | =mpreg. d
T dia de 12 | de 22 | Restauracdo | Distribuicdo
JI/EB do 3
Bonsucesso
EB de Aradas | JI/EB das Leirinhas 581 1 2
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EB da Quinta do
Picado

JI/EB de
Verdemilho

EB de Aradas

ES Dr. Mario
Sacramento

ES Dr. Mario
Sacramento

400

Agrupamento de Escolas de Eixo:

. Trabalhadores a tempo
. = Trabalhadores a Tempo Inteiro .
Unidades de Confecdo (Dados) (40h/semana) parcial (Empregados
de Refeitorio)
UNIDADE TOTAL | Cozinheiro(a) . Empreg. Empreg.
DE REFEITORIO | refeicoes . . jot:fjtr.adgo ;:telr ES{ :Z Refeitério | Refeitorio
CONFECAO dia | del?| de2 ¢ ¢ (dh/dia) | (3h/dia)
JI de Azurva 1
JI de Eixo ] : 2
EB de Requeixo 2
EBI de Eixo EB de Azurva 441 3
EBI de Eixo
(1.° CEB: 110 1 2 1 4
alunos)

Agrupamento de Escolas de Esgueira:

. Trabalhadores a tempo
. - Trabalhadores a Tempo Inteiro "

Unidades de Confecao (Dados) (40h/semana) parcial (Empregados

de Refeitorio)
UNIDADE TOTAL | Cozinheiro(a) Empreg. Empreg.
. . Assist. de Empreg. de Y o

DE ) REFEITORIO refel.goes o | cpan | Resauieds || Diemies Refelt(?rlo Refelt(?rlo

CONFECAO dia : : (4h/dia) (3h/dia)

JI de Cabo Luis 1

JI de Esgueira 2

Jaime: JI/EB de Alumieira L L 3

Magalhaes JI/EB da Quinta 565
Lima . 2
do Siméo
Jaime Magalhaes 1 3 >
Lima
Aires Aires Barbosa
(1.° CEB: 280 480 1 3 1 8
Barbosa
alunos)
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Agrupamento de Escolas José Estévao:

Unidades de Confecao (Dados)

Trabalhadores a Tempo Inteiro

Trabalhadores a tempo
parcial (Empregados

(40h/semana) de Refeitério)
UNIDADE TOTAL | Cozinheiro(a) . Empreg. Empreg.
DE REFEITORIO | refeicoes . . R(’;-\sst:ztr'adgo I:E)Et‘iifﬁi’ 22 Refeitério | Refeitério
CONFECAO dia de 12| de2. ¢ ¢ (4h/dia) | (3h/dia)
JI/EB dos Areais 2
ES José JI/EB da Presa 201 1 3
Estévao | JI/EB do Solposto 4
ES José Estévdo 1 1
JI de Séo 5
Bernardo 1
5 <
EB n° 2 de EB n.° 1 de Séo 4
S350 Bernardo 460
EB n.° 2 Sdo
Bernardo
Bernardo 1 5 1 4
(1.° CEB: 110
alunos)

Agrupamento de Escolas de Oliveirinha:

Unidades de Confecao (Dados)

Trabalhadores a Tempo Inteiro

Trabalhadores a tempo
parcial (Empregados

(FOb/EEmana) de Refeitorio)
UNIDADE TOTAL | Cozinheiro(a) . Empreg. Empreg.
DE REFEITORIO | refeicdes } ] R:\:tjztr'adgo ;:t‘ilrgsl ‘:2 Refeitorio | Refeitorio
CONFECAO dia | del?| de2 ¢ ¢ (h/dia) | (3h/dia)
JI das Quintas 1
JI de Oliveirinha 2
JI/EB da Costa do >
Valado
JI da Pévoa do 1 1 1
EB Castro Valado
EB da Pdvoa do 487
Matoso 1
Valado
EB de Nariz 2
EB de Mamodeiro 2
EB Castro Matoso
(1.° CEB: 120 1 2 1 4
alunos)

Agrupamento de Escolas Rio Novo do Principe:

Unidades de Confecao (Dados)

Trabalhadores a Tempo Inteiro

Trabalhadores a tempo
parcial (Empregados

(EChisSmana) de Refeitorio)
UNIDADE TOTAL | Cozinheiro(a) . Empreg. | Empreg.
DE REFEITORIO | refeicdes ] ] Rﬁjtﬂit;adzo g‘;‘t‘:sa ‘:i Refeitério | Refeitdrio
CONFECAO dia de1? | de2. ¢ ¢ (4h/dia) | (3h/dia)
EB RIOI Ngvo JI/EB da lenta 473 1 1 3
do Principe do Loureiro
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JI/EB de Sarrazola 3

JI/EB da Povoa do
Paco

JI/EB de Taboeira

EB de Cacia 2

EB Rio Novo do
Principe

Nota: Durante a execucdo do contrato, podera ser apresentada, pela empresa adjudicataria, uma
proposta fundamentada de distribuicdo de trabalhadores e/ou alteragdo dos horarios, de acordo
com o numero total de refei¢des/dia, para validagdo da Camara Municipal de Aveiro, desde que

nao comprometa a prestacao do servico nos moldes previstos no Caderno de Encargos.
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ANEXO 4

Nota Justificativa do preco

Refeicao (Pré-Escolar e 1.° Ciclo do Ensino Basico):

Custo da matéria-prima alimentar

Custo da matéria-prima ndo alimentar

Custo com o transporte das refei¢des

Custo com a reparacdo, manutencao e substituicdo dos equipamentos

Custo com recursos humanos

Encargos gerais e lucro

Valor total da refeicao (s/ IVA)

Refeicdo (2.°/3.° Ciclos do Ensino Basico e Ensino Secundario):

Custo da matéria-prima alimentar

Custo da matéria-prima ndo alimentar

Custo com a reparacdo, manutencao e substituicdo dos equipamentos

Custo com recursos humanos

Encargos gerais e lucro

Valor total da refeicao (s/ IVA)

Notas:

- Apresentacdo do preco unitario da refeicdo arredondado a centésima (exatamente com 2 casas
decimais), bem como todas as componentes de encargos.

- Nenhuma componente do prego unitario podera ter o valor de 0,00 €.



ANEXO 5

Incidéncia de Encargos com Pessoal no preco unitario da refeicao (Pré-Escolar e
1.° Ciclo do Ensino Basico)

Encargos
Carga Sociai Total despesas com Pessoal
&or . . ociais =
. Horaria | Vencimento | Vencimento Subsidios
Categoria (SS, Seguros,
Nt Quant. | semanal Mensal Mensal L (Natal e N.°
Profissional N (unitario) (Total) Medicina no i) :
: Trabalho) Valor/Més Meses | valor Total
Horas)
Servico
Encarregado(a)
1 40 856,00 € 8
A
Técnico(a) de
Nutricio | 1 40 1095,00 € 8
Cozinheiro(a)
de 22 6 40 667,00 € 8
Assistentes de
. 1 40 640,00 € 8
Restauracao
Empregados 2 40 646,00 € 8
Distribuicao
5 40 646,00 € 6
Empregados de
Refeitério 2 20 317,50 € 6
Empregadas de
Refeitorio 111 15 238,13 € 6
Total (Despesas com Pessoal)
N.° Total de Refeicdes (de 04 de janeiro a 31 de julho de 2021) 332 475
Incidéncia de Encargos com Pessoal no Preco unitario da Refeicao
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ANEXO 6

Incidéncia de Encargos com Pessoal no preco unitario da refeicao (2.° e 3.°
Ciclos do Ensino Basico e Ensino Secundario)

Encargos
Carga Sociai Total despesas com Pessoal
&or . - ociais =
. Horaria | Vencimento | Vencimento Subsidios
Categoria (SS, Seguros,
e Quant. | semanal Mensal Mensal Bk (Natal e N.°
Profissional N.© (unitario) (Total) Medicina no Férias) :
. Trabalho) Valor/Més Meses | valor Total
Horas)
Servico
Encarregado(a)
1 40 856,00 € 8
A
Cozinheiro(a)
2 40 820,00 € 8
de 1.2
Cozinheiro(a)
9 40 667,00 € 8
de 22
Assistentes de
~ 26 40 640,00 € 5,5
Restauracéo
Empregadas de
L 12 20 317,50 € 5,5
Refeitério
Total (Despesas com Pessoal)
N.° Total de Refeicdes (de 04 de janeiro a 31 de julho de 2021) 293 280
Incidéncia de Encargos com Pessoal no Preco unitario da Refeicdo
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